علوم غذا قلب تپنده امنیت غذایی و سلامت جامعه است. این رشته تلفیقی از دانش پایه، فناوری های نوین و خلاق برای تبدیل مواد خام به محصولاتی سالم، مغذی و مطابق با سلیقه مصرف کننده است. امروز بیش از هر زمان دیگری نیازمند متخصصانی هستیم که با تسلط بر علوم پایه و آگاهی از آخرین فناوری ها، بتوانند پاسخگوی چالش های جهانی تغذیه و امنیت غذایی باشند.
هدف اصلی تربیت دانشجو در رشته‌های علوم و صنایع غذایی و بهداشت و ایمنی مواد غذایی تربیت نیروهای متخصص، مسئولیت‌پذیر و توانمند برای تأمین، تولید، فرآوری، نگهداری و توزیع مواد غذایی سالم، ایمن و باکیفیت برای جامعه است. این هدف به طور مشخص شامل تضمین سلامت و ایمنی مواد غذایی، افزایش کیفیت و ارزش تغذیه‌ای محصولات غذایی، کاهش ضایعات و بهینه سازی منابع غذایی، تربیت متخصصان توانمند برای صنعت غذا، سازمان‌های نظارتی و مراکز آموزشی و پژوهشی، توسعه محصولات غذایی نوآورانه و سالم‌ و آمادگی برای حل مسائل واقعی صنعت غذا می باشد. 
امروزه صنایع غذایی در کنار تأمین غذای سالم، مسئولیت مهمی در قبال حفظ محیط ‌زیست نیز بر عهده دارد. کاهش ضایعات غذایی، مدیریت پسماندها، استفاده بهینه از آب و انرژی، استفاده بهینه از منابع طبیعی بومی و بهره‌گیری از فناوری‌های سازگار با محیط‌زیست از جمله محورهایی است که متخصصان علوم و صنایع غذایی باید به آن توجه داشته باشند. از این رو، یکی از رسالت‌های آموزشی و پژوهشی گروه، تربیت دانش‌آموختگانی آگاه به اصول تولید پایدار و توانمند در ارائه راهکارهایی برای کاهش اثرات زیست‌محیطی صنایع غذایی و حرکت به سوی نظام‌های غذایی پایدارتر می باشد.
تقویت روحیه همکاری، افزایش نشاط علمی، حمایت از فعالیت‌های پژوهشی دانشجویان، و ایجاد محیطی پویا و انگیزه‌بخش برای یادگیری و پیشرفت، از اهدافی است که امیدوارم با همکاری همه اعضای گروه محقق شود. یقین دارم موفقیت گروه حاصل تلاش جمعی ماست و با همدلی و مشارکت، می‌توانیم جایگاه علمی و حرفه‌ای گروه را بیش از پیش ارتقا دهیم.
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