
ترم بندی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی 1404-1405


	ترم بندی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی

	ترم 1
	واحد
	ترم 2
	واحد

	
	نظری
	عملی
	کارآموزی
	
	نظری
	عملی
	کارآموزی

	سيستم هاي اطلاع رساني پزشكي 
	5/0
	5/0
	-
	اپيدميولوژي و روش هاي ارزيابي خطر (اختیاری)
	2
	-
	-

	ايمني شيميایی مواد غذایی
	2
	1
	-
	سيستم هاي مديريت ايمني غذا
	2
	-
	-

	بهداشت و ايمني شير و فرآورده ها
	1
	1
	-
	ایمنی آب آشامیدنی و نوشیدنی ها
	5/1
	5/0
	-

	ايمني غلات، ميوه و سبزي
	2
	-
	-
	ایمنی و کیفیت روغن ها و چربی های خوراکی
	5/1
	5/0
	-

	استانداردها و قوانين مواد غذايي (اختیاری) 
	2
	-
	-
	زبان تخصصی
	2
	-
	-

	ايمني و كيفيت گوشت و فرآورده ها
	1
	1
	-
	عفونت ها و مسمومیت های میکروبی مواد غذایی
	2
	1
	-

	اصول تحقیق و روش مقاله نویسی
	2

	-
	-
	روشهای تجزیه دستگاهی مواد غذایی (اختیاری)
	1
	1
	4

	کنترل کیفیت آماری مواد غذایی 
	2
	-
	
	
	
	
	-

	جمع
	5/12
	5/3
	
	جمع
	12
	3
	-

	جمع واحد
	16
	جمع واحد
	15

	ترم 3
	واحد
	***کارگاه های اجباری طبق کوریکولوم: 1- ایمنی زیستی، 2-روش تحقیق و مقاله نویسی 3-نرم افزار Endnote 4-نرم افزار SPSS
کارگاه کوریکولوم فناورانه ورودی های 1402 به بعد
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	نظری
	عملی
	کارآموزی
	

	پايان نامه
	-
	6
	-
	

	اصول و مبانی مدیریت خطر حوادث و بلایا
	1
	1
	
	

	جمع
	1
	7
	
	

	جمع واحد
	8
	



